
Die Emilia Romagna – eine Region vol-
ler kultureller und kulinarischer Verlo-
ckungen! Modena ist nicht nur Geburtsort 
von Star-Tenor Luciano Pavarotti, sondern 
auch die Heimat von Lambrusco, Grana 
Padano, Parmigiano Reggiano und natür-
lich vom weltbekannten Aceto Balsamico 
di Modena. Parma ist das Zuhause von Ba-
rilla, der bekannten Nudelfabrik, und ver-
führt mit feinem Schinken und kunstvollen 
Bauwerken. In Bologna hingegen genießt 
man die leckere Mortadella, eine Speziali-
tät der Hauptstadt. Ob in Parma, Bologna 
oder Modena – Gaumenfreuden werden in 
der Emilia Romagna großgeschrieben.

1. Tag: Anreise Emilia Romagna 
Lassen Sie sich von der Schönheit dieser 
Region überraschen. Im Raum Modena 
beziehen Sie Ihr Hotel, und im Hotelrestau-
rant erwartet Sie das Abendessen.

2. Tag: Reggio Emilia, Balsamicoessig 
und Modena
Lernen Sie zunächst die Provinzhauptstadt 
Reggio Emilia kennen. Mittags erwartet 
Sie eine Führung in einer traditionellen 
Essigkellerei in der Nähe von Modena. Im 
Anschluss sind Sie zur Essigprobe, dem 
schwarzen Gold, und einem kleinen Imbiss 
eingeladen. Am Nachmittag unternehmen 
Sie einen Rundgang durch die Universi-
tätsstadt. An der Piazza Grande steht der 
prächtige, aus hellem Stein erbaute Dom, 
und in der Markthalle gibt es jede Menge 
Köstlichkeiten zu entdecken wie auch zu 
verkosten. Am Abend Rückfahrt ins Hotel 
und Abendessen.

3. Tag: Parma und der Schinken
Wenn Sie an den berühmtesten Schinken 
der Welt denken, welcher wäre das wohl? 
Für viele ist das der Parmaschinken, den wir 
alle roh oder mit Melone, auf Panini oder 
der Pizza so lieben. Sie fahren in eine Schin-
kenfabrik, wo der Guide Ihnen das Geheim-
nis des luftgetrockneten Schinkens verrät. 
Anschließend gibt es eine kleine Schinken-
verkostung – genießen Sie es! Am Nach-
mittag geht es direkt in das Zentrum von 
Parma zum Stadtrundgang. Nach etwas 
Freizeit fahren Sie mit vielen Eindrücken 
zurück ins Hotel zum Abendessen.

4. Tag: Bologna und Mortadella
Heute geht es in die Hauptstadt der Emi-
lia Romagna – nach Bologna. Das heutige 
Stadtbild wird von der Jahrhunderte alten 
Geschichte geprägt. Am besten charak-
terisieren die drei Beinamen „la grassa, la 
dotta, la rossa“ die Stadt. Im Zentrum von 
Bologna befinden sich die Piazza Maggiore, 
Hauptplatz der Stadt, sowie viele Wahrzei-
chen wie die Basilika San Petronio und die 
zwei schiefen Türme (Torre Garisenda und 
Torre Asinelli). In einem Restaurant wartet 
eine besondere Spezialität der Stadt: le-
ckere Mortadella! Lassen Sie sich diese mit 
einem Aperitif schmecken. Am Abend ge-
meinsames Abendessen im Hotel.

5. Tag: Heimreise 
Mit vielen schönen Erinnerungen im Ge-
päck treten Sie heute nach dem Frühstück 
Ihre Heimreise an.

ZWISCHEN KÜCHE, KELLER & KULTUR

Do-Mo, 5. - 9. Juni

im DZ pro Person 820 € 
Zuschlag EZ 135 €

UNSERE LEISTUNGEN
R Loacker-Komfortreisebus
R 4 x Halbpension
R 1 x Tagesführung Modena 
 & Reggio Emilia
R 1 x Besuch Museo del Tri-
 colore in Reggio Emilia
R 1 x Eintritt, Besichtigung +
  Verkostung Essigkellerei
R 1 x Eintritt, Besichtigung +
  Verkostung Schinkenfabrik
R 1 x Stadtrundgang Parma
R 1 x Stadtrundgang Bologna
R 1 x Aperitif in Bologna
R 1 x Teller mit typischer Morta-
 della und 1 Glas Wein
R Audio-Guide-System Tag 2,3,4 
R Loacker-Reisebegleitung
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